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Cocktail ou
Coupe de Champagne
Mise en bouche

Duo de saint-jacques et langoustines
aux zestes de combava, tulipe crousti
et ecume de crustaces

ou

Ballotine de volaille cuite au foin,
citron vert et basilic

Filet de saint-pierre,
beurre blanc a I’aneth,
patate douce et legumes de saison

ou

Magret de canard marine a I'espelette,
jus au miel,
Gratin dauph’ et legumes de saison

Assiette de fromages bretons (+8€)

Coeur chocolat, mousse exotique
douceur de mangue et passion
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